
Vinificação
Método clássico. Estágio em garrafa por 12 meses e 
dégorgement em maio de 2023.

Notas de Prova
Cor limão brilhante, limpo. No nariz predomina a fruta 
branca madura. Na boca, é cítrico, com fruta branca, 
floral e acidez vibrante mas equilibrada, acompanhado 
por bolha fina e elegante.

Terroir
Solo franco arenoso, exposição sul-poente, parcela
única a 330m de altitude e a 50km do mar, em linha
reta.

Vinification
Traditional method. Ageing in bottle for 12 months 
and dégorgement in May 2023.

Tasting Notes
Clean and bright lemon colour. The nose is dominated 
by ripe white fruit. In the mouth, it’s citric, with white 
fruit, floral and vibrant balanced acidity, accompanied 
by fine and elegant bubbles.

Terroir
Sandy loamy soil, south west exposure, single plot 
at an altitude of 330m at 50km from Atlantic Ocean 
on straight line.
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QUINTA DE BRUNHAIS
BLANC DE BLANCS 2021

Tipo de Vinho | Type of wine
Espumante Branco Bruto Natural | Sparkling White 
Brut Nature

Denominação | Denomination
DOC Vinho Verde

Castas | Grape varieties
Loureiro 100%

Álcool | Alcohol
12% vol.

Açúcar Residual | Residual Sugar
0.7 g/l 

Acidez Total | Total Acidity
6.4 g/l

Enólogo | Winemaker
Pedro Campos 

Produção | Production
3500 garrafas | 3500 bottles
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